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| BEIGNETS DE CREVETTES
| ET SA SAUCE S0JA
' DLC : 12 JRS
¥ 1 n

MACARONS

P I

|
|

N

i

i .
CHOCOLATS | fﬁ

| ] -
ASSORTIMENT DE CHOCOLATS
PRALINES BELGES ol
«TRES FINS» '-

501t 2380 £/kg |

6X15 grs
o ———

MINI COQUILLES
SAINT JACQUES CONFITES

Une cuisson lente et douce des
Noix de 5t Jacques vous offrant
un savoureux confit de noix al'ancienne

Idéal pour I'apéritif avec ce
mini format! DLC:15 ins
t |

I * MACARONS SALES

Boite de 12 piéces de macarons d'environ 4 cm
Deux parfums:  Truffe / Noisette
Foie Gras / Pomme

> MACARONS SUCRES

Boite de 12 piéces de macarons d'environ 4 cm
Six parfums: Figue Réglisse

Grand Marnier

Chocolat Blanc Thé Matcha

Barquette de 12

CRO’QUILLES D’

ESCARGOTS
FOURRES AU FOIE GRAS

Le mariage de |'escargot
et du foie gras.
Délicieusement croustillant

Fait maison... un délice !l

H I]LB:IEJR;
oy

DLG: 8 JRS

12,50 €

Citron vert Noix de coco Bottede 12
Framboise

Ganache - Cerise

DLC: 8 JRS
TR TRy
| | !
i|f LUNES D’ORANGETTES AU CHOCOLAT Y

1,80 €
solt 31,20 €/kg

Ballotin de 250 grs
“'h....___/

[ L P
| TRUFFES FANTAISIES AROMATISEES

Ballotin de 500 grs

[

CHOCOLAT AU LAIT AU CARAMEL |
BEURRE SALE

8,10 ¢ \\WH
solt 32,40 €/kg
Ballotin de 250 grs

|
| gvarlétés différentes

| | n [ !5 i

| LIQUEURS AU CHOCOLAT

i d'orange confite, cookies, éclats de caramel au beurre

J',' Nature, crépe dentelle, éclats de féves de cacao, écorces
‘ | salé, pétillante, crumble,

4,30 €

solt 21,50 €/kg

Ballotin de 200 grs
gy

790€

501t 31,60 €/kg

Ballotin de 250 grs
“h...‘___._,..-"



( H U ITRES élevées dans le Golf du Morbihan
MARENNES D’ ULERUN et affinées en parcs de Charentes Maritimes

<= HUITRES LONGUES

Une huitre élevée et affinée dans les mémes conditions mais qui ne correspond pas aux critéres de sélection en calibre
par sa rondeur et son uniformité visuelle. Ressemble de prés a la N°1 - 10 a 14 huitres par kilo environ !

La bourriche de 4 kg d'huitres longues (40 a 56 huitres) 26,20 €
La bourriche de 6 kg d'huitres longues (60 a 84 huitres) 36,50 €

| | | L] |
i 1 Affinée en claire, claire fine et raffinée
&@* HUITRES FINES Un caractere sauvage, un goiit iodé
Les 18 Huitres Fines mini N°1 (2 kg) 17,30€ _
Les 54 Huitres Fines mini N°1 (8 kg) 48,10€ N

Les 24 Huitres FinesminiN°2 (2.5kg)  19,90€ . "
Les 48 Huitres Fines mini N°2 (5 kg) 38,20 € e Y

» -
Les 24 Huitres Fines mini N°3 (2kg) ' ~* 17,60€
Conservation des Huitres | Les 36 Huitres Fines mini N°3 (3 kg) 26,10€

10 a 12 jours Les 48 Huitres Fines mini N°3 (4 kg) 33,80€
Dans e bac de légumesde  F Les 96 Huitres Fines mini N°3 (8 kg) 60,40€
votre réfrigérateur
Alextérieurde lamaisonou  f Les 24 Huitres Fines mini N°4 (1.5kg) 11,30€ o
dans votre garage non chauffé § Les 48 Huitres Fines mini N°4 (3 kg) 20,00€ Un seul °b|edlf

Les 96 Huitres Fines mini N°4 (6 kg) 39,50€ votre
' ! ' ' ! ! '
: n . . : SATISFACTION
o Huitre affinée en claire
Eih ‘Q‘IJB HUITRES SPEGIALES Plus charnue et plus douce
Les SPECIALES 24 Huitres N°2 minimum (2.5 kg) 23,00€
Les SPECIALES 24 Huitres N°3 minimum (2 kg) 20,10€

Les SPECIALES 48 Huitres N°3 minimum (4 kg) 37,50€

Les SPECIALES 96 Huitres N°3 minimum (8 kg) 68,30 €
1 | I |

ESGARGUTS 100%art|sanaletlocal
= o ABESCARGOTS % OVERD

DE BOURGOGNE
« BELLE GROSSEUR »

CRO’QUILLES D’ESCARGOTS

DE BOURGOGNE |
«BELLE GROSSEUR » | (EESTPAN

Assiette de douze escargots NEEIeL I el
a coquilles croquantes '

s P I
DLC: (5 JRS entierement consommables !

48 escargots




~ ENTREES : COQUILLES, CASSOLETTES
_&PLATS PREPARES

COQUILLES SAINT JACOUES AU
CHAMPAGNE ROSE
ET BISCUIT ROSE DE REIMS

Trois noix coraillées accompagnées
d'une sauce au Champagne et d'un
A 24'2[] E Biscuit rosé de Reims pour une
= solt 26,89 £/kg coquille gourmande qui fera son

’ . 6XT50 s plus bel effet sur la table
( 40 % de noix)

| !
CASSOLETTES DE SAINT JACOUES
AUX DOUCES SAVEURS
ANTILLAISES

Des noix de Saint-Jacques, la douceur
e de la patate douce et le goit

22'4[] E fruité de la mangue, pour un plaisir
solt 3111 €/kg sucré salé tres apprécié
au moment des fates

6X120rs
DLC: I5JRS s

- | |

. COQUILLES DE SAINT JACQUES
W -

A LA BRETONNE

La plus classique et traditionnelle.

Nos coquilles St Jacques sont
accompagnées d'une sauce aux saveurs
8 5[] g _ doyce_s, équilibrée_s me’lal]t c_rén)e
’ fraiche épaisse, champignons émincés,

S 584 oignons et une pointe

: RIRID de cidre breton
[ 1 1 !

CUISSES DE GRENOUILLES

EN PERSILLADE

Nos indémodables cuisses de grenouilles sont
roties au four dans une délicate
persillade pour vous offrir un
bouquet de saveurs.

Une recette tout en simplicité

S0k .50 pour une consommation conviviale

Barquette de400 grs et gourmande
|

COUSCOUS DE LA MER

Mélange semoule [égumes,
merlu, merguez de poisson de
colin et saumon, jus de couscous

14’90 E et moules.

solt 18,62 €/ky
Barquette de 800 grs

DLC:17JRS

| | | |

|

501t 30,97 €/kg

6 X120 7S
—

23,60 €
solt 32,77 €/kg

L)
solt 35,83 €/kg
6X120grs

13,70 €

solt 17,56 €/kg
Barquette de 780 grs

3,20€

solt 4,32 €/lltre

0,740 Iitres
gy ——

CASSOLETTES DE SAINT JACQUES

ET ECREVISSES A LA CREME
FRAICHE ET AU VIN BLANGC

Noix de St Jacques cuisinées ala
creme fraiche et au vin blanc
apportant un équilibre parfait et un
visuel coloré, une gourmandise pour
les amateurs de plats raffinés

(15% de noix+ 15% d'écrevisses)

CASSOLETTES DE SAINT JACQUES

SAUGE FLORENTINE

Des noix de St Jacques et une recette
trés prisée a base d'épinards
et de créme fraiche

La rencontre de la mer
et des godts de |a terre

COQUILLES DE SAINT JAGQUES

A LA NORMANDE

Accompagnée d'une sauce

aux saveurs douces et équilibrées,
créme fraiche épaisse,
champignons émincés

et une pointe de cidre brut

! <
CHOUCROUTE DE LA MER
SAUCE BEURRE BLANC

Le mariage des extrémes. La
traditionnelle choucroute associée
a de délicieux produits de la mer.
Conditionnée en barquette de
780 grs pour 2 a 3 personnes

5 e
SOUPE DE POISSON

Délicieuse soupe de poisson artisanale
dont |a vente contribue a

soutenir |'association

«Les Paniers de [a Mem qui lutte
contre ['exclusion sociale

et professionnelle,
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VARIETES DE SAUMON FUME

/ . 5 VARIETES DE SAUMON FUME
990€
% solt 39,60 €/kg

Fumé dassique,Fumé a chaud,
baies roses, aneth
et piment d'Espelette

DLC: 15 JRS

960€
s0lt 3420 €/kg

Barquette de 2X 140 grs

DLC: 12JRS

W

FOIE GRAS DE GANARD MI-GUIT.AU MONBAZILLAC

DLC: 20 JRS Fabrication artisanale avec une cuisson sous-vide qui permet au foie gras

de garder une texture fondante et des ardmes donnant en bouche une
_explosion de saveurs

Les 500 grs (8-10 personnes) mxaukio msoeng 38,90 €

avec Confiture d'Oignons rouges a la grenadine (80 grs)
Les 250 grs (4-5 personnes)emaukio:ssooeng 21,00 €

avec Confiture d'Oignons rouges a la grenadine (40 grs)

Les 120 grs (2 personnes) praukio:ai61¢/kg

MAGRET DE CANARD FOURRE
AU FOIE GRAS

Cuit sous-vide selan une fabrication
artisannale. Prét a consommer !
Froid en entrée, coupé en tranches §.
de100 grs, ou légerement chauffé
et coupé en deux tranches
DLC: 20 JRS

" |

BEZTETEE  BOUDIN DE SAINT JACQUES R

solt 56,00 €/kg
Environ 400 grs

Boudln de poisson et de Salnt Jacques a cuire a lapoéleouala casserole
4x100grs
IR BOUDIN ROSE DE SAUMON bl

Boudin de saumon a cuire ala poéle ou a la casserole
I | I

BOUDIN BLANC TRUFFE 100% ARTISANAL S&"iﬂiﬁi;nm

Emballé sous-vide de 4 boudins blancs truffés de 100 g
Mousseline de volaille de dinde truffée dans son boyau naturel de porc

Ty T oy

LE SAUMI]N I[l[l%hARTISANAL

SAUMON FUME EN TRANCHES... UN GOOT UNIQUE ET EXCEPTIONNEL
Les saumons arrivent frais, ensuite salés a la main au sel sec. Laveés a I'eau douce avant un fumage doux au bois de hétre,
selon une recette artisanale. Finement tranchés, pour vous assurer un moelleux et une gualité en bouche exceptionnelle

Les 800 grs minimum (8 Personnes) i aukio: 3 efkg- bic: 15 jours

Les 500 grs minimum (5 Personnes)erxau ko : 4080 €fkg- bic: 5jours

Les 300 grs minimum (3 PersonNes) eixaskio: 133 ekg- bic: 5 jours
i | [ | |

ASSIETTE SCANDINAVE
e z EN Bl]UﬂE -

11,00 €

250 GRS
AU LIEU DE 200

8,70 €

LE TOP DU SAUMON

2990 €
20,40 €
12,40 €

BARI]N DE SAUMUN CRU MARINE
AUX BAIES ROSES OU
AU PIMENT D’ESPELETTE

=0 5.3 Talllé dans le coeur de filet dies trés gros saumons, ce
] prodult, perle de notre gamme, est [égérement
> ‘I g g [] E salé puls parfumé aux hulles fines, bales roses
> po ﬁﬂ,i 0€hkg et gralnes demoutarde , ou piment d'Espelette.

Se consomme cru en fines tranches

330 grs minimum comme un Carpacclo.

JMAGRELT DE EANARI]‘-FUME

AU BOIS DE HETRE (154 20 TRANCHES)

Avant d'etre fumé, le magret
est mariné dans un mélange
de sel de Guérande, baies

11,20 €

roses et poivre, afin qu'il solt 44,80 €/kg
puisse rendre tout son jus 250 grs
et ses aromes S—
DLC:7 JRS
| i
FILET MIGNON DE PORC
FUME AU BOIS DE HETRE

Mariné au sel de guérande
et al'Origan, avant détre fumé
au hois de hatre

1,00€
solt 35,00 £/kg

250 grs

DLC: 14 JRS

'
16,80 €] NOSBOUDINS

DLC:I17JRS |

DLC:7JRS

DLC:7JRS




EPARES -

~ PLATSPR

CAILLES FARCIES
SAUCE FOIE GRAS AUX CEPES
| |

CUISSES DE PINTADE SAUCE AU
MIEL ET PIMENT D’ESPELETTE
I o | |

RIS DE VEAU JEUNE BOVIN
AUX CEPES
L

|

|
i

|

22,90 €
soit 13,09 €/kg

DLC:27 JRS  1750kg-7x250grs

!
CIVET DE CHEVREUIL

SAUCE GRAND VENEUR
| '

ACCOMPAGNEMENTS

u|

MK TAGLIATELLES DE
CAROTTES AU CUMIN
W !

y y
LES DUOS &AUTRES

U | 4
IDEAL POUR 2 PERSONNES DLC: 27JRS

SAUTE DE BICHE SAUCE CHAMPAGNE

& POMMES DE TERRE AU THYM

1
)

L e

VOLAIL

— —

v

a7

22,30 €

solt 12,39 €/kg

1,800 kg- 6X 200 grs

DLG : 27 JRS

24,00 €

5olt 16,00 €/kg

1500 kg-5x300 grs
gy

DLG: 27 JRS

35,60 €
solt 18,67 £/kg

1800 kg-9x200grs  Arkabl

e —

CIVET DE PORCELET
AUX PRUNEAUX ET A LARMAGNAGC

21,40 €

solt 12,3 €/kg
1750kg -7X 250015

DLG : 27 JRS

8,00 €
solt 10,00 £/kg

Barquette de 800 grs

DLG: 27 JRS

16,00 €
01t 22,85 €/kg

(2x 350 grs)

7 RA . YN
LES, VIANDES ET GIBI
TOUS NOS PLATS SONT FRAIS EN BARQUETTE SOUS-VIDE. PRETS A REGHAUFFER - CONGELATION POSSIBLE

v .IIIII '!-'.:/I I 4 ..‘.;" {

PAVE DE VEAU SAUCE FOIE GRAS

w T

ERS

N X

CHAPON SAUCE FOIE GRAS AUX 2390 £

MORILLES S0t 148 €/kg

PILONS ET HAUTS DE GUISSES sthg-exsogs IR

| nowveny 4 10.80 8

CUISSES DE GANARD S0t 18,00 /kg

ALABRICOT 2 CUISSES Nl DLC: 15 )RS
| |

33,50 €
soit 1914 €/kg

1750 kg - 7X 250 grs
iy

TRUFFEE DLE 27 RS
. ™
SAUTE DE GERF AUX AIRELLES

18,50 €

solt 10,57 £/kg

A 1750kg-7x250grs
"

DLC:27JRS

|

SAUTE DE BICHE zu? ﬁ%ﬂf
SAUCE CHAMPAGNE LB e .01 ms

11.208
Solt 14,00 €/kg

BEETK POMMES DE TERRE
SAUTEES AU THYM

DLG : 27 JRS

12,8[] £ GRATIN DE POMMES DE
oL 27385 Betkprall)  TERRE AUX PLEURDTES
! 1 !
B\ POTJE VLEESCH 7508
£ DESOSSE 4 VIANDES T:;':T:‘a:;"i Aty
| e vy
CUISSES DE PINTADE SAUCE AU MIEL Ba;ﬂ;‘lﬂfﬂ?ﬂ
| & TAGLIATELLES DE CAROTTES AU CUMIN (2x30qr5)



VSO 3 il
JAMBON D’AUVERGNE
. IUALITE 100% FRANGAISE

' 1/6 jambon d'auvergne sel sec 13,80 €
| Désossé - Affiné 8 mols Environ 0.850 kg- Prix au kilo 16,24 €/kg

1/4jambon d'auvergne sel sec 20,90 €

Désossé - Affiné 8 mols De13a15kg minimum - Prix au kilo 1472 €/kg

-1 1/2 jambon d'auvergne sel sec 3940 €

1 Désossé - Affiné 8 mols De 2,5a3,0 kgminimum - Prix au kilo 14,07 €/kg

| Jambon cru d'auvergne entier avec os 54,80 €
Désossé - Affiné 8 mols De 5,5 kg minimum - Prix au kilo 9,98 €/kg

Coffret jambon cru entier avec 0 + griffe et couteau 68,00 €
Désosse - Affine 8 mols De 5,5 kg minimum - Prix au kilo 9,98 £/kg
° ! — -

ARTISANAL

Le fromage de chez nous. Plateau composé de quatre fromages artisanaux

dela Cote d'Opale 16,90 €

.I.e plateau de 4 fromages

LE PETIT TUUUUET [200 A 2a0 GRS] Ressemblance avec le Livarot fermier, pate molle a

croite lavée et brossée a la biere blanche de Wissant
Médaille de bronze 2017 au Mondial du fromage a Tours

LE BI.ERIUT [230 GRS] Fromage a pate molle lavée, ressemblance avec le Saint Paulin

LE BREMEUX D’HARDELOT (200 GRS) Fromage a pate molle a rote fleurie, ressemblance avec le Chaource

LE CAMEMBERT D'OPALE [250 BRS] Le camembert du boulonnais fin et parfumé ! Un délice en bouche...
| ! | ~a 1 1
| . ‘ i /m | .

. [ / | 1]
CHAMPAGNE BRUT « RESERVE > NM  \ Ll BULLES DE NOEL

S EFFERVESCENT « MONTLOUIS/LOIRE »

DOMAINE DE CRAY

87,00 € METHODE TRADITIONNELLE
14,50 € 1 boutellle B

Carton de 6 boutellles

737180 €

6,30€ [a boutellle |/

Carton de 6 houtellles

I'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



BON DE COMMANDE ~NOEL 2018 ~ NOUVEL AN 2019
VOTRE COMMANDE a remettre a votre CE avant le |l /Il/ 2018

Nom : Prenom :

Atelier ou Secteur :

CANARD et BOUDIN BLANC (page 4)
ENTREES ET MACARONS (page 1) (0t ] Foie Gras de Canard mi-cuit au Monbazillac (até ]
Beignets de crevettes et sasaucesoja ... 640€ . FoieGrasde500gr .. ... .. ... 3890€ ...
Mini coquilles Saint Jacques confites .. 560€ _ FoieGrasde250gr ... .. ... ... 21,00€
CRO’quilles d'escargots fourrés au foiegras ... 760€ . ... Foie Grasde 120gr ... ) 1006 .
Macarons Salés -Bte 12pes........oe  A430€ Magret de Canard Fume au bois d' hetre _____ 11,20€ .
Macarons Sucrés - Bfe 12pcs..... R 12808 - Filet mignon de porc (250 grs) ... ~hifpoel @ 0 |
HUITRES LONGUES (page 2) Magret de canard fourré au foiegras ... 22406 . .
La bourriche de 4 kg (40 a 56 huitres) .......... 2020€ . . - Boudin de Saint Jacques (6x 100grs)........ 16806 ...
La bourriche de 6 kg (60 a 84 huitres) . -36,50€. . - Boudin rose de saumon (4x 100 grs) .. e
HUITRES MARENNES D’OLERON - HNES DE CL‘MRE (Pc‘ge 2) Boudin blanc truffe (4 x 100 grs) ... e ngBoEl |
Les 18 Huitres Fines min. N°1 (2 kg} ______________ 17 30€. . - PLATS CUISINES fpcge 5}
Les 54 Huitres F!nes m!n N°1(8kg). ... 48 10€ Cailles farcies sauce foie gras aux cépes ... 2o el S N
Les 24 Huitres F!nes o N°2(25kg) ... Lo W E— Chapon sauce foie gras aux morilles ... 2390€ .
Les 48 Huitres F!nes m!n. sz (3ka): - 8 3820€. . Cuisses de pintade sauce miel/ piment d’Espelette .24 00€. . . . ...
Les 24 Huitres Fines min. N°3 (2kg) . . . 1760€ Cuisses de canard confite a I'abricot 10806 . ...

Les 36 Huitres Fines minN®3 (3 kg)..........2610€ .. ... Ris de veau jeune bovin aux cépes . 35,606

Les 48 Huitres F!nes m!n.N°3 (4kg) . G N N Pavé de veau sauce foie gras truffee 33,50€
Les 96 Huitres F!nes ! N3 (Bkg)......... 60AQE.......... =1 Civet de porcelet aux prumeaux et Armagnac .. 22.90€ . ...
Les 24 Huitres Fines min. N°4 (15kg) ... 1130€ . .. Saite de cortabx airulles 18.50€

Les 48 Buitres Fines mirt N:4 (Bkg)..... 3 2000€..... J.oe] Civet au chevreuil sauce g;and veneur ... 2140€ .
Les 96 Huitres Fines min. N°4 (6kg ) ... . 3950€ Baiile o hichabacs chaipasl 2720€

HUITRES MARENNES D’OLERON - SPECIALES DE CLAIRE (pc:ge 2) Didiesdats be ot itkcsai thym11‘20€
Les SPECIALES 24 Huitres N°2 min. (25kg)...23.00€ 4 Tagliatelles de Larotics au cumi 8400€ """
Les SPECIALES 24 Huitres N°3 min. (2kg) ... 20, 10€_______ - WS 22
Les SPECIALES 48 Huitres N°3 min. (4kg) . 37506 gfg“sde i e i R
L Fonire brosiseotliin o) Wooe| |
ESCAREOSligage 7/ Duo Cuisses de pintade sauce miel / piment d'Espelette

48 Escargots de Bourgogne «Belle Grosseur» 1650€ . | & Tadliatelles d Al o 1190€

12 CRQ’quilles d’escargots «Belle grosseur» .. 640€ . p t'ig Ttehe: 4 c:rot chd R CENE -~ 7'50€ """""""""
COQUILLES ET CASSOLETTES (page 3) J: Aﬁg;s [‘;’;’Liﬁém A R =

Coquilles St Jacques au Champagne Rose ... 24,20€ el _Tge, . [

Cassolettes de St Jacques et Ecrevisses ... 2230€ ... diSGEY e
Cassolettes St Jacques aux saveurs antillaises ......... 22406 M. ] 1/4 Jambon Sel Sec D('esossse 8 e 20908 ......
Cassolettes St Jacques sauce Florentine ~ 1/2 Jambon Sel §ec Desossé8mois ... 3940€ .. ..
Coquilles Saint Jacques alaBretonne . | Jambon Cru Entier AVECOS . 54,80€

Coquilles Saint Jacques a la Normande Coffret Jambon Cru EntieravecOs ... 68006

Cuisses de Grenouilles en persillade ... .. FROMAGES (page ¢) N
Choucroute de la mer ef sa sauce au beurre blane ]3 70€ ... Plateaude4fromages delaCoted'Opale . 16906

Couscous de lamer .. N 1490€ |

Soupe de Poissons 3206 .. CHOCOLATS (page 2)

SAUMONS (page 4) Assortiment de chocolats pralinés - ballotin 500gr 11,90€. ... ...
Le Saumon Irlandais 800gr minimum _______2990€ . Lunes d'orangettes chocolat - balofin 250¢gr ... 780€
Le Saumon Irlandais 500gr minimum . 2040€ . Liqueursde Chocolat- baliofin 250gr . . o Cieed S
Le Saumon Irlandais 300gr minimum 12406 . Toffes Fantaisies ballofin 200 gr ... A30€

Le Baron de saumon cru aux baiesroses ... 1990€ ...
Le Baron de saumon cru au piment dEspelette . 1990€

Assiette scandinave ... 990€ ... VINSETCHAMPAGNES (page 6)
Brick de saumon saucecitron ... 960€ ... ... Champagne Brut "Réserve"” NM (x6 bouteilles). 8Z00€ .. . . . . . ...
Effervescent Montlouis sur Loire (x6.bouteitles) 3780€ . .
SOUS/TOTAL(T) ............... SOUS/TOTAL(2) . .
Tous les conditionnements sont précisés dans le catalogue TOTAL DE LA COMMANDE (1#2) .. . .. .
Réglement en espéces ou par chéque libellé a I'ordre de « SAS Le Goiit des Saveurs» PAS DE MINIMUM DE COMMANDE !

Design et impression concoctés par PUPP-ART&2018 - tous droits réservés - Tél. 06 84 58 15 30 - contact@pupp-art.com TOUS NOS PRIX So NT TTC
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